VINA

MAQ U l S COSECHA: 2019 AR 193g/L

VALLE: Colchagua AT 2899/L

ALCOHOL: 14% PH: 3.66
GRAN RESERVA o |
CARMENERE VARIEDADES: 95% Carmeneére, 3% Cabernet Sauvignon,

2% Petit Verdot.

VINEDO

Vina Maquis esta ubicada en el corazon del Valle de Colchagua entre el rio Tinguiririca y el
arroyo Chimbarongo. Ambos cursos de agua actuan como vias para las frescas brisas que
moderan los calidos veranos y tienen un efecto dramatico en la reduccion de las temperaturas
maximas entre 2°y 3°C.

Esta zona con suelos aluviales profundos y una capa de dos metros de arcilla altamente
concentrada asentada sobre una capa mas profunda de grava, traida por los rios, proporciona
un drenaje natural que permite que las uvas pierdan las caracteristicas verdes muy temprano
en la temporada. Los cursos de agua también ayudan a moderar las condiciones climaticas
extremas durante todo el ano al proteger los vinedos de las heladas primaverales y bajar las
temperaturas maximas del verano. Estas caracteristicas son distintivas de Vina Maquis y poco
comunes en el resto del Valle de Colchagua.

VENDIMIA 2019

La temporada 2019 se caracterizd por tener una primavera y verano secos con pocos dias
nublados, lo que ayudo a que las temperaturas fueran levemente superiores a lo normal. Los
meses de marzo y abril también tuvieron temperaturas mas altas de lo normal. La produccion
de uva fue un 12% mas baja que lo esperado, lo que se expresa en una alta concentracion en
nuestros vinos. La calidad aromatica, el equilibrio y la concentracion de los vinos 2019 es
sobresaliente.

VINIFICACION

- Cosecha y seleccion de racimos y uvas 100% manuales.

- Temperaturas de fermentacion entre 22-25°C en tanques de acero inoxidable.
- Tiempo total de maceracion con las pieles de 21 dias.

- Fermentacion malolactica en tanques de acero inoxidable.

- El vino tuvo una guarda de 12 meses en barricas de roble frances.

PREMIOS, MEDALLAS & DESTACADOS

- 91 Puntos, Tim Atkin 2022.
+ 01 Puntos, Descorchados 2022.
+ 90 Puntos, James Suckling 2022.

REVIEW

‘Maquis rara vez produce vinos varietales, prefiriendo agregar otras uvas para realzar la comple-
Jidad. Este Carmeneére es un buen gjemplo, respaldado por un 3% de Cabernet Sauvignon y un 2%
de Petit Verdot. Sabroso, estructurado y con leves toques de roble, es mas fresco y herbal mas
que vegetal, con taninos de grano fino y una nota de canela especiada’. Tim Atkin, Reporte
Especial Chile 2022.
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